
M E N Ú

RESTAURANT



Entrants

EXCLUSIUS
TEMPORADA ESTIUPa amb oli

Trempó/Ventresca de tonyina

Alvocat/Feta/Tomàtiga seca

Salmó marinat/ Salsa tàrtara

10€

8€

11€

Camaiot/Envinagrats/Albercoc
sec

9€

Tomàtiga/Burrata/Pesto

Bacallà marinat/Pesto rosso

Formatge curat/Figa/Menta

11€

11€

8€

Formatge fresc/Anxoves/Llima 9€

Amanides de temporada

Tast de formatges

15€
12€
12€

P.S.M.

Tomàtiga, ceba i tonyina
Meló, rúcula, roquefort i menta
Síndria, ceba, feta i alfabaguera

Del dia

Conserves
Musclos envinagrats 
Escopinyes 
Anxoves
Gildes 
Banderilles
Sardines

6,5€
6,5€

14€
2,5€

2€
9€

15€

Croquetes 2€/u
Del dia

Ensaladilla 8€
Del dia

Calamars a l’andalussa
Servits amb mahonesa de llima

Ous de guàtlera 6€
Bullits i acompanyats amb mahonesa
“kimchie”

Pop “a la gallega” 19€
Servit amb tap de cortí , oli d’oliva i “cachelos”

Guàtleres arrebossades 15€
Servides amb patata fregida

Hummus de remolatxa 8€
Amb salsa “tzatziki”

Braves “Es Puig” 6€
Servides amb allioli i salsa brava

Taula d’embotits P.S.M.
Del dia



Brasa
Mitjana de vedella Guàtleres marinadesP.S.M. 16€
Servit amb patata fregida i pebres de padrón Servides amb amanida “thai”

Entrecot de vedella P.S.M.
Servit amb patata fregida i pebres de padrón

Secret ibèric 22€
Servit amb patata fregida i pebres de padrón

Abanico ibèric 18€
Servit amb patata fregida i pebres de padrón

Costelles de mè 22€
Servit amb patata fregida i pebres de padrón

Pop a la brasa 22€
Servit amb patata fregida i mahonesa de
pimentón de la vera

Pebres torrats (piquillos) 6€ Variat de verdures 6€

guarnicions

postres

Flam d’ou 6€
Flam d’ou de vainilla amb “chantilly” de cítrics

Pastís de formatge 6€
A l’estil basc amb crumble i llima

“Lemon Pie” del chef 6€
Lemon curd, crumble i gelat de iogur

Brownie de xocolata 6€
Amb gelat de vainilla

Gelats casolans 2€/bolla
Xocolata
Vainilla
Llimona

Ametlla
Iogur
Mango



M E N Ú

RESTAURANTE



Entrantes

EXCLUSIVOS
TEMPORADA VERANOPa amb oli

Trempó/Ventresca de atún

Aguacate/Feta/Tomate seco

Salmón marinado/ Salsa tártara

10€

8€

11€

Camaiot/Encurtidos/Albaricoque
seco

9€

Tomate/Burrata/Pesto

Bacalao marinado/Pesto rosso

Queso curado/Higo/Menta

11€

11€

8€

Queso fresco/Anchoas/Lima 9€

Tomate, cebolla y atún
Melón, rúcula, roquefort y menta
Sandía, cebolla, feta y albahaca

Ensaladas de temporada

Degustación de quesos

15€
12€
12€

P.M.
Del día

Conservas
Mejillones en vinagre 
Berberechos 
Anchoas
Gildas 
Banderillas
Sardinas

6,5€
6,5€

14€
2,5€

2€
9€

15€

Croquetas 2€/ud.
Del día

Ensaladilla 8€
Del día

Calamares a la andaluza
Servidos con mayonesa de lima

Huevos de codorniz 6€
Cocidos y acompañados con mayonesa
"kimchi"

Pulpo "a la gallega" 19€
Servido con tap de cortí, aceite de oliva y
"cachelos"

Codornices rebozadas 15€
Servidas con patata frita

Hummus de remolacha 8€
Con salsa "tzatziki"

Patatas bravas "Es Puig" 6€
Servidas con alioli y salsa brava

Tabla de embutidos P.M.
Del día



Brasa
Chuletón de ternera Codornices marinadasP.M. 16€
Servido con patata frita y pimientos de padrón Servidas con ensalada "thai"

Entrecot de ternera P.M.
Servido con patata frita y pimientos de padrón

Secreto ibérico 22€
Servido con patata frita y pimientos de padrón

Abanico ibérico 18€
Servido con patata frita y pimientos de padrón

Costillas de cordero 22€
Servido con patata frita y pimientos de padrón

Pulpo a la brasa 22€
Servido con patata frita y mayonesa de
pimentón de la Vera

Pimientos asados (piquillos) 6€ Variado de verduras 6€

guarniciones

postres

Flan de huevo 6€
Flan de huevo de vainilla con "chantilly" de cítricos

Tarta de queso 6€
Al estilo vasco con crumble y lima

"Lemon Pie" del chef 6€
Lemon curd, crumble y helado de yogur

Brownie de chocolate 6€
Con helado de vainilla

Helados caseros 2€/bola
Chocolate
Vainilla
Limón

Almendra
Yogur
Mango



M E N U

RESTAURANT



Starters

EXCLUSIVE 
SUMMER SPECIALSPa amb oli

Trempo/Tuna belly

Avocado/Feta/Sun-dried tomato

Marinated salmon/Tartar sauce

€10

€8

€11

Camaiot/Pickles/Dried apricot €9

Tomato/Burrata/Pesto

Marinated cod/Pesto rosso

Cured cheese/Fig/Mint

€11

€11

€8

Fresh cheese/Anchovies/Lime €9

Bread with olive oil

Seasonal salads

Cheese tasting

€15
€12
€12

M.P.

Tomato, onion and tuna
Melon, rocket, roquefort and mint
Watermelon, onion, feta and basil

Today's special

Preserves

Pickled mussels 
Cockles 
Anchovies
Gildas 
Banderillas
Sardines

€6.50
€6.50

€14
€2.50

€2
€9

€15

Croquettes €2 each
Today's special

Spanish potato salad €8
Today's special

Andalusian-style squid
Served with lime mayonnaise

Quail eggs €6
Boiled and served with "kimchi" mayonnaise

Octopus "Galician style" €19
Served with tap de cortí, olive oil and "cachelos"

Breaded quails €15
Served with fries

Beetroot hummus €8
With "tzatziki" sauce

"Es Puig" patatas bravas €6

Served with aioli and brava sauce

Charcuterie board M.P.
Today's special



Grill
Beef rib steak Marinated quailsM.P. €16
Served with fries and padrón peppers Served with "Thai" salad

Beef sirloin steak M.P.
Served with fries and padrón peppers

Iberian pork secreto €22
Served with fries and padrón peppers

Iberian Pork "Abanico" €18
Served with fries and padrón peppers

Lamb ribs €22
Served with fries and padrón peppers

Grilled octopus €22
Served with fries and La Vera paprika
mayonnaise

Roasted peppers (piquillos) €6 Vegetable medley €6

sides

desserts

Egg flan €6
Vanilla egg flan with citrus chantilly

Cheesecake €6
Basque-style with crumble and lime

Chef's Lemon Pie €6
Lemon curd, crumble and yogurt ice cream

Chocolate brownie €6
With vanilla ice cream

Homemade ice creams €2/
scoopChocolate

Vanilla
Lemon

Almond
Yogurt
Mango



S P E I S E K A R T E

RESTAURANT



Vorspeisen

SOMMER-
SPEZIALSBrot,Olivenöl und mehr...

Trempó (mallorquinischer
Salat)/ Bauchfilet vom Thunfisch

Avocado/Feta/getrocknete
Tomato

Marinierter Lachs/Tartarsauce

10€

8€

11€

Tomate/Burrata/Pesto

Marinierter Kabeljau/Pesto rosso

Gereifter Käse/Feige/Minze

11€

11€

8€

Frischkäse/Sardellen/Limette 9€
Camaiot/Eingelegtes/
getrocknete Aprikose

9€

Russischer Salat 8€
Tagesgericht

Wachteleier 6€
Gekocht und mit "Kimchi"-Mayonnaise serviert

15€
12€

12€

Eingelegtes
Marinierte Miesmuscheln
Herzmuscheln
Sardellen
Gildas 
Banderillas
Sardines

6,5€
6,5€

14€
2,5€

2€
9€

Kroketten 2€/Stk.
Tagesgericht Gemischte Wurstplatte Tagespreis

Tagesgericht

Rote-Bete-Hummus 8€
Mit "Tzatziki"-Sauce

Patatas bravas "Es Puig" 6€
Serviert mit Aioli und Bravas-Sauce

Andalusische Calamari 15€
Serviert mit Limettenmayonnaise

Saisonale Salate
· Tomate, Zwiebel und Thunfisch
· Melone, Rucola, Roquefort und Minze
· Wassermelone, Zwiebel, Feta und
Basilikum

Käseplatte Tagespreis
Tagesgericht

Oktopus nach galizischer Art 19€
Serviert mit Tap de Cortí, Olivenöl und
"Cachelos"

Panierte Wachteln 15€
Serviert mit Pommes frites



vom grill
Rinderentrecôte Marinierte WachtelnTagespreis 16€
Serviert mit Pommes frites und Padrón-Paprika Serviert mit "Thai"-Salat

Rinderentrecôte Tagespreis
Serviert mit Pommes frites und Padrón-Paprika

Secreto vom iberischen Schwein 22€
Serviert mit Pommes frites und Padrón-Paprika

Iberisches Schwein Abanico 18€
Serviert mit Pommes frites und Padrón-Paprika

Lammrippchen 22€
Serviert mit Pommes frites und Padrón-Paprika

Gegrillter Oktopus 22€
Serviert mit Pommes frites und Paprika-
Mayonnaise aus La Vera

Geröstete Piquillo-Paprika 6€ Gemischtes Gemüse 6€

Beilagen

desserts

Flan 6€
Vanilleflan mit Zitrus-Chantilly

Tarta de queso 6€
Al estilo vasco con crumble y lima

Lemon Pie des
Küchenchefs

6€

Lemon curd, crumble y helado de yogur

Brownie 6€
mit Vanilleeis

Hausgemachtes Eis 2€/kugel
Schokolade
Vanille
Zitrone

Mandel
Joghurt
Mango
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